
Unser Portfolio für die Lebensmittel- und Getränkeindustrie

Lebensmittelsicherheit und 
Zuverlässigkeit in allen Abläufen 



1) Mitarbeiter von Food Safety Tech: „FDA-Lebensmittelrückrufe seit 2012 um fast 93 % gestiegen“, Food Safety Tech, 16. Februar 2018.
2)  Allianz, „Produktrückrufrisiken nehmen an Umfang und Anzahl zu, da Technologie neue Auslöser mit sich bringt, warnt Allianz“,  

5. Dezember 2017

In der Lebensmittel- und Getränkeindustrie müssen 
Hersteller und Verarbeiter unzählige Anforderungen 
und Vorschriften beachten. Die Gesundheitsvorschrif-
ten sind in dieser Branche besonders streng und die 
Qualitätsanforderungen besonders hoch, denn bei Pro-
duktrückrufen können die Kosten schnell ausufern. Zu 
diesen Herausforderungen gesellt sich eine weltweit 
steigende Nachfrage nach Lebensmittelprodukten. Sie 
drängt die Anbieter zu weiteren Effizienzsteigerungen 
und macht die Einhaltung sehr strenger Lebensmittelsi-
cherheitsprotokolle erforderlich.

Für dieses komplexe Anforderungsbündel hat SKF ein 
innovatives Portfolio an Speziallösungen entwickelt. 
Dazu gehören neben Lagern und Lagereinheiten auch 
Dichtungs-, Schmierungs-, Antriebs- und Zustands-
überwachungslösungen sowie Kundenbedarfsanaly-
sen. Das umfassende Angebot an SKF Produkten und 
Dienstleistungen, darunter auch die SKF Food Line, 
deckt einen sehr breiten Anwendungsbereich ab. SKF 
Lösungen kommen in Förderanlagen, Mühlen, Mixern, 
Öfen, Abfüllanlagen, Verpackungsmaschinen und  
vielen anderen Anwendungen zum Einsatz.

Die Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl geeigneter Lage-
rungslösungen für Lebensmittel- und Getränkeanlagen. 
Alle aufgeführten Produkte sind für maximale Perfor-
mance, minimalen Instandhaltungsaufwand und 
höchste Standards optimiert. Jedes Produkt zeugt  
von unserem Engagement bei der Entwicklung von  
Speziallösungen für die Lebensmittel- und 
Getränkeindustrie.

Spezielle 
Lösungen für 
spezielle 
Anforderungen
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$9.5M. 
Durchschnittskosten eines 

Lebensmittelrückrufs.2)

83% 
Zunahme der USDA-

Lebensmittelrückrufe  

seit 2012.1)



Nicht deklarierte 
Allergene und 
bakterielle 
Verunreinigungen
waren die Hauptursachen  

von Lebensmittelrückrufen  

im Jahr 2023. 3)



ø

Produkt
Prozess | Typische 
Anwendungsfälle

Temperatur

Lebens-
mittel-
sicher-

heit

Praktisch 
nach-

schmierfrei

Korrosi-
onsbe-

ständig-
keit

Sehr gute 
Spritzwas-
serbestän-

digkeit

Tragfä-
higkeit

Dreh-
zahl

SKF Food Line 
Rillenkugellager

Nachbearbeitungsverpa-
ckung | Kaffeemühlen, Mixer

-20 bis ca. 
110 °C

+ ++ ø ø + +++

SKF Rillenkugellager mit 
Solid Oil 

Lebensmittelkühlung | 
Speiseeismaschinen

-25 bis ca. 
85 °C

+ +++ ø + + ø

SKF Food Line Rillenku-
gellager aus nichtrosten-
dem Stahl (VP311)

Zubereitung, Nachbearbei-
tungsverpackung | Fla-
schenabfüllanlagen, 
Milchverarbeitung

-40 bis ca. 
100 °C

++ ++ ++ ø ø +++

SKF Food Line Rillenku-
gellager aus nichtrosten-
dem Stahl mit Solid Oil

Lebensmittelkühlung, Nach-
verarbeitungsverpackung | 
Speiseeismaschinen (Reini-
gung durch Abspritzen)

-25 bis ca. 
85 °C

+++ +++ ++ + ø ø

Korrosionsbeständiges 
abgedichtetes Rillenku-
gellager MRC Ultra

Zubereitung | Saure und 
alkalische Anwendungen, 
z.B. Herstellung von Zitro-
nensaft, 
Eiscreme-Härtetunnel

-20 bis ca. 
110 °C

++ ++ +++ ø ++ +++

Korrosionsbeständiges 
abgedichtetes Rillenku-
gellager MRC Ultra mit 
Solid Oil

Lebensmittelkühlung
-25 bis ca. 

85 °C
+++ +++ +++ + ++ ø

SKF Hochtemperatur-Ril-
lenkugellager (VA228 
oder VA208) 

Erhitzen von Lebensmitteln 
| Waffelbacköfen

140 bis ca. 
350 °C

+ +++ ø ø ø ø

SKF Waffelofeneinheit
Erhitzen von Lebensmitteln 
| Waffelöfen

140 bis ca. 
350 °C

+ +++ ø ø ø ø

SKF Food Line Kugella-
gereinheit mit Gehäuse 
aus nichtrostendem 
Stahl – White Line 

Nachverarbeitungsverpa-
ckung | Förderanlagen, bei 
denen Feuchtigkeit aus dem 
Endprodukt austreten kann

-30 bis 100 °C +++ +++ ++ +++ + ++

SKF Food Line 
Kugellagereinheiten

Zubereitung, Nachbearbei-
tungsverpackung | Förder-
anlagen, die häufig abge-
spritzt werden

-20 bis ca. 
80 °C

+++ +++ +++ +++ + ++

SKF Food Line Kugella-
gereinheit mit Verbund-
stoffgehäuse – Weiße 
Reihe

Zubereitung, Lebensmittel-
kühlung, Nachverarbei-
tungsverpackung | 
Förderanlagen

15 bis ca. 65 °C ++ ++ ++ ++ + ++

SKF Lagereinheiten für 
Fritteusen

Erhitzen von Lebensmitteln 
| Fritteusen

Bis 180 °C ++ ø ++ ø ø ø

SKF 
Hochtemperatur-Kugel-
lagereinheit

Erhitzen von Lebensmitteln 
| Durchlauföfen

Bis 350 °C + +++ ø ø ø ø

SKF Food Line 
Pendelrollenlager

Zubereitung | 
Lebensmittelverarbeitung

-20 bis 110 °C + + ø ø +++ +

SKF Pendelrollenlager 
mit Solid Oil (W64F)

Lebensmittelkühlung | 
Hochleistungs-Speiseeis-
maschinen

-25 bis ca. 
85 °C

++ +++ ø + +++ ø

3) Sedgwick Brand Protection, „State of the Nation 2024 Recall Index Report – US Edition: Food and Drink“, 03/2024
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Innovation in 
blau: Die SKF 
Food Line

Technische Highlights

• Standardstahl: Fertigung nach SKF Explorer 
Leistungsstandards, ideal für nichtkorrosive 
Umgebungen, robuste Ausführung, 
lebensmittelverträgliches Hochleistungsfett.

• Nichtrostender Stahl: Vorgesehen für Korrosions-
umgebungen, erhöhte Korrosionsbeständigkeit  
zur Wahrung der Lebensmittelsicherheit und 
-integrität.

• Lebensmittelverträgliches Hochleistungsfett, 
wirksam auch bei gelegentlichem Eintrag von 
Wasser oder Reinigungsmittel, registriert als  
NSF-Kategorie H1.

• Dichtung aus synthetischem Gummi, blaue Signal-
farbe, SKF RSH Dichtungstechnologie zur Abwei-
sung von Wasser und festen Verunreinigungen.

Anwendungen

SKF Food Line Rillenkugellager aus nichtrostendem 
Stahl sind eine ideale Wahl für feuchte und korrosive 
Umgebungen (typisch für die Lebensmittelverarbei-
tung) sowie für Umgebungen mit hoher Luftfeuchtigkeit.

Für nichtkorrosive Umgebungen bietet sich der Ein-
satz der SKF Food Line Rillenkugellager aus Standard-
stahl an. Sie sind sehr gut für mehrere Stufen der 
Lebensmittel- und Getränkeproduktion geeignet, u.a. 
für Zubereitungs- und Verpackungsanlagen, in denen 
Langlebigkeit und Reinheit wichtige Voraussetzungen 
zur Wahrung der Lebensmittelsicherheit sind.

SKF Food Line Rillenkugellager (aus 
Standardstahl und nichtrostendem 
Stahl): Spezialentwicklung für 
Lebensmittel- und Getränkeanlagen

Auch 
erhältlich 
mit Solid 

Oil
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Technische Highlights

• Füllung mit einem lebensmittelverträglichen Fett der 
NSF-Kategorie H1, längere Gebrauchsdauer, hochef-
fektive Berührungsdichtungen aus Acrylnitril-Butadi-
en-Kautschuk. Diese Kombination minimiert das Risiko 
von Fettaustritt und unterstützt die Lagerfunktion.

• Die nach den Standards der SKF Explorer Leistungs-
klasse gefertigten Lager werden aus Stahl mit hoher 
Ermüdungsfestigkeit gefertigt und können hohe 
Belastungen bei minimaler Schwingungs- und  
Wärmeerzeugung aufnehmen.

Anwendungen

SKF Food Line Pendelrollenlager eignen sich hervorra-
gend für Hochleistungs-Anwendungsfälle in der 
Lebensmittel- und Getränkeindustrie, beispielsweise 
für Förder- und Abfüllanlagen, wo hohe Radial-Axial- 
Kombibelastungen aufgenommen und gleichzeitig die 
Vorschriften zur Lebensmittelsicherheit eingehalten 
werden müssen. Die robuste Ausführung und ein tech-
nisch aufwändiges Abdichtungsverfahren ermöglichen 
einen zuverlässigen, langfristigen Betrieb auch in 
schwierigen Umgebungen. Teure Stillstandszeiten  
können reduziert und anspruchsvolle Effizienzziele 
umgesetzt werden.

Technische Highlights

• Lager aus korrosionsbeständigem nichtrosten-
dem Stahl mit hohem Stickstoffgehalt (HNCR) 
und Wälzkörpern aus Keramik (Siliziumnitrid). 
Hervorragende Korrosionsbeständigkeit, sehr 
hohe Tragfähigkeit und längere Ermüdungsle-
bensdauer als Stahllager.

• Dichtungen aus Synthesekautschuk mit blauer 
Signalfarbe zur schnellen Erkennung bei  
Lebensmittelverunreinigungen.  
Schmierung mit NSF-zertifiziertem H1-Fett  
zur Optimierung der Lebensmittelsicherheit  
und der Gebrauchsdauer.

Anwendungen

Geeignet für Umgebungen, in denen starke  
Säuren und andere Chemikalien präsent sind  
(z.B. Herstellung von Zitronensaft) sowie für 
Gefrier-/Härtetunnel, in denen eine gute  
Korrosionsbeständigkeit und Hygiene  
gefordert werden.

SKF Food Line Pendelrollenlager: 
Für die hohen Belastungen in einer 
kritischen Industriebranche

Korrosionsbeständige 
abgedichtete Rillenkugellager SKF 
Food Line MRC Ultra: Schutz gegen 
Kontamination und Korrosion

Wissenswert: Die SKF Food Line orientiert sich an relevanten globalen Sicherheits- und Qualitätsstandards. 
Alle Produkte sind allergenfrei, für den gelegentlichen Lebensmittelkontakt zertifiziert und erfüllen die 
Vorschriften zur Lebensmittelsicherheit.
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SKF Food Line Kugellagereinheiten: 
Für umweltverträgliche, saubere 
Lösungen

Die Kugellagereinheiten der SKF 
Food Line sind eine hervorragende 
Alternative zu Standardlösungen. 
Sie wurden für die speziellen Anfor-
derungen in der Lebensmittel- und 
Getränkeindustrie entwickelt. Die 
Einheiten sind so konstruiert, dass 
sich der Heißwasserbedarf für die 
Reinigung um 33 % verringert und 
damit erhebliche Energieeinsparun-
gen und eine Reduzierung der 
CO₂-Emissionen möglich macht. 
Dieses effiziente Verhalten wird  
von einem durchdachten Lagerde-
sign ermöglicht und stärkt die 
Nachhaltigkeitsbemühungen  
von Unternehmen.

Technische Highlights

• Verfügbar in mehreren Bauformen 
(Stehlager-, Flansch- und Spannla-
gereinheiten) – eine perfekte Wahl 
für viele Lebensmittelanlagen.

• Die abgedichteten und auf 
Lebensdauer geschmierten  
Einheiten sind eine komfortable 
Lösung, um das Verunreinigungs-
risiko und den Instandhaltungs-
aufwand zu minimieren.

Anwendungen

Ideal für die anspruchsvollen Bedin-
gungen in der Lebensmittel- und 
Getränkeproduktion. Die Einheiten 
eignen sich hervorragend für nasse, 
abrasive und kontaminierte Umge-
bungen und haben einen breiten 
Einsatzbereich, der von der Zuta-
tenverarbeitung bis zur Endverpa-
ckung reicht.

Ein Nudelproduzent konnte durch den Wechsel zu SKF Food 
Line Kugellagereinheiten die Lebensmittelsicherheit deutlich 
verbessern und die Lageraustauschintervalle erheblich verlän-
gern. Die zuvor verwendeten Standardlager mussten jährlich 
ersetzt, wöchentlich nachgeschmiert und täglich unter Hoch-
druck abgespritzt werden. Nachdem eine Testinstallation mit 
SKF Speziallagereinheiten 11 Monate lang störungsfrei lief, ent-
schied sich der Betreiber zu einer werksweiten Umstellung auf 
die SKF Lagereinheiten.Beim Nachschmieren fällt nun kein 
überschüssiges Fett mehr an, die Lager müssen nicht mehr 
wöchentlich gewartet werden und die Zuverlässigkeit der Anla-
gen hat sich verbessert. Die bessere Umweltverträglichkeit der 
Lager kommt auch den Nachhaltigkeitsbemühungen des Produ-
zenten zugute.

Nachschmierfreie 
Lager
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Dichtungen
Dosierkolbendichtungen  
(D1P, D2P, D3P) 

• Ausgelegt für abrasive Lebensmittel- 
produkte und hohe Pumpdrücke.

• Hohe Formstabilität zur Gewährleistung 
eines konstanten Füllvolumens.

Rotierende Hygiene-Wellendichtungen 
(R11-VL)

• Ausführung nach den Grundsätzen des 
Hygienedesigns.

• Ohne tote Winkel, in denen sich 
Verunreinigungen ansammeln können.

• Geeignet für industrielle Prozesse wie 
Clean-in-Place (CIP) und Sterilization- 
in-Place (SIP).

• Anwendungsspezifische Ausführungen 
möglich.

Homogenisatordichtungen  
(H1R, H2R)

• Leistungsstärker als herkömmliche 
Elastomer-Dachmanschettensätze.

• Werden oft in Homogenisierern 
verwendet. 

Drehdurchführungsdichtungen  
(R1U, R2U)

• Biegsame, reibungsarme Dichtungen.

• Geeignet für Drehdurchführungen.

• Federlose Dichtungslösung für hohe 
Drehzahlen und hohe Temperaturen.  
Optionen für den nachträglichen Einbau.

Zahlreiche weitere 
Dichtungsausführungen 
erhältlich
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Was Sie zusätzlich benötigen könnten

Lebensmittelverträgliche 
Schmierstoffe

• Verbesserte Sicherheit

• Geringere Wartungskosten

• Höhere Verarbeitungseffizienz

• Von der NSF für H1 registriert und 
als Koscher bzw. Halal zertifiziert

Gasbetriebene automatische Einpunkt-
Schmierstoffgeber – SKF SYSTEM 24

• Flexible Abgaberate von 1 bis 12 Monaten

• Schmierung kann jederzeit angehalten 
oder neu eingestellt werden

• ATEX-Zulassung für Zone 0

Kettenschmiersatz

• Für Förderketten mit 
Teilungen von 50 bis 
250 mm

• Geringere 
Wartungskosten als  
bei der manuellen 
Schmierung

• Verbesserte 
Produktivität durch 
Eliminierung 
ungeplanter Stillstände

Schmierfett und Schmierung 
In der Lebensmittelproduktion sind Effizienz und Lebensmittelsicherheit 
untrennbar miteinander verbunden. Deshalb wächst das Bewusstsein für die 
Risiken, die bei der Verwendung minderwertiger Schmierstoffe bestehen. 
Wenn Sie Verunreinigungen und die dadurch bedingten Zusatzkosten vermei-
den wollen, führt kein Weg  
an lebensmitteltauglichen  
Fetten und Ölen vorbei.
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Verbesserte Sicher-
heit: Unsere Schmier-
stoffe sind so zusam-

mengesetzt, dass die Lager 
auch bei schwierigen Bedin-
gungen gut geschützt sind 
und eine sichere Produktion 
gewährleistet werden kann. 
Durch den reduzierten War-
tungsaufwand verringert 
sich auch das Risiko für die 
Maschinenbediener.

Kostenersparnis: 
Unsere Schmier-
stoffe fördern den 

reibungslosen Betrieb und 
tragen dazu bei, Häufigkeit 
und Kosten der Wartung zu 
reduzieren.

Betriebseffizienz: 
Eine ordnungsge-
mäße Schmierung 

ist der Schlüssel für ein 
hohes Produktionstempo 
und eine hohe Zuverlässig-
keit. Sie trägt damit zu einer 
Steigerung der Gesamtpro-
duktivität bei.

Automatische 
Schmierstoffgeber

• Ausführungen für alle  
gängigen Systeme

• Grundausführungen und 
Ausführungen mit smarten 
Zusatzfunktionen

• Einstellbares Schmierintervall

• Verbesserter Arbeitsschutz

• Reduzierter Schmierstoffver-
brauch und geringerer 
Umwelteinfluss

Elektromechanische 
automatische Einpunkt-
Schmierstoffgeber – SKF 
SYSTEM 24

• Vorgefüllt mit SKF 
Spezialschmierstoffen  
für Lageranwendungen

• Temperaturunabhängige 
Abgaberate

• Maximaler Förderdruck von  
5 bar über die gesamte 
Abgabeperiode
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Ketten: Das Verbindungsglied für den Erfolg in der 
Lebensmittel- und Getränkebranche

Unser Kettensortiment ist auf die 
speziellen Anforderungen in der 
Industrie abgestimmt. Jeder SKF 
Kettentyp wurde für spezifische 
Anwendungen entwickelt, damit Sie 
die bestmögliche Lösung für Ihre 
individuellen Anforderungen aus-
wählen können. In unserem Sorti-
ment finden Sie u.a. folgende 
Kettentypen:

• Edelstahlketten: Für Korrosions-
umgebungen und häufige Hoch-
druckreinigungen ausgelegt. 
Zuverlässiger Betrieb in einem 
sehr breiten Temperaturbereich 
von -40 bis 400 °C.

• Selbstschmierende Ketten: Eine 
wartungsfreie Lösung für Anwen-
dungen, in denen eine Schmie-
rung schwierig oder nicht 
erwünscht ist (z.B. Verpackungsli-
nien, Palettierung).

• Verzinkte Ketten: Für leicht korro-
sive Umgebungen und den Kon-
takt mit säurehaltigen Flüssigkei-
ten. Ideal für die Verarbeitung und 
Verpackung von Obst.

• Vernickelte Ketten: Für den Ein-
satz im Freien und den Kontakt 
mit Lebensmitteln (z.B. Fischver-
arbeitung), wenn sehr hohe Anfor-
derungen an Hygiene und Langle-
bigkeit gestellt werden.

• Dacromet-beschichtete Ketten: 
Für hochkorrosive Umgebungen, 
in denen mit Chemikalien und 
Salznebel zu rechnen ist. Diese 
Ketten kommen oft in Brauereien 
und Abfüll- bzw. Reinigungsanla-
gen in der Lebensmittelbranche 
zum Einsatz, sind allerdings nicht 
für den direkten Lebensmittelkon-
takt vorgesehen.

• Langgliedrige Förderketten: Ein 
verschleißarmer und langlebiger 
Leichtkettentyp, der aufgrund 
seines effizienten Designs sehr 
gut für Förderanwendungen 
geeignet ist.

• Korrosionsbeständige SKF Xtra 
Ketten: Kombinieren die Robust-
heit von Standardrollenketten mit 
dem Vorteil, den eine Verzinkung 
bietet. Erreichen eine lange 
Gebrauchsdauer in anspruchs-
vollen Betriebsumgebungen, die 
typisch für Lebensmittel- und 
Getränkeanlagen sind.

Verbesserte 
PRODUKTIVITÄT UND 

MASCHINENLEISTUNG
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SKF IMx-8/16 und 
IMx-8/16Plus: 

Kompakte Geräte zur Überwachung 
mehrerer Kanäle für die 
24/7-Maschinenanalyse. Durch 
Anschluss an die SKF Cloud lässt 
sich eine umfassende Zustands-
überwachung mit Ferndiagnosefä-
higkeiten realisieren.

Zustandsüberwachung: Zur Absicherung des 
störungsfreien Betriebs

SKF Enlight Collect IMx-1: 

Ein kabelloses System hat geringere 
Installationskosten und ist leichter ska-
lierbar als eine kabelgebundene Alter-
native. Neue Maschinen können schnell 
hinzugefügt werden. Damit bietet sich 
ein kostengünstiger Einstieg in die 
Zustandsüberwachung.

SKF Axios: 

Eine einfache, kabellose und ska-
lierbare Cloud-basierte Überwa-
chungslösung mit automatischer 
Anomalieerkennung und unkompli-
zierter Installation. Messdaten und 
Erkenntnisse sind sicher und zuver-
lässig auf Tastendruck verfügbar.

SKF Microlog Analyzer dBX  
und QuickCollect: 

Bedienerfreundliche Überwa-
chungssysteme mit Schwingungs- 
und Temperaturerfassung ermögli-
chen Sofortanalysen vor Ort. Sie 
sind ideal für Routinekontrollen und 
routenbasierte Datenerfassungs-
programme geeignet.

In der Lebensmittel- und Getränkeindustrie haben sich 
Lösungen bewährt, die den Anlagenzustand und die Einhal-
tung der Produkttoleranzen überwachen. Mit den fortschritt-
lichen SKF Zustandsüberwachungslösungen können Betrei-
ber drohende Ausfälle frühzeitig erkennen und eine 
proaktive Instandhaltung planen, um ungeplante Still-
standszeiten zu vermeiden und die Gebrauchsdauer ihrer 
Anlagen zu verlängern. Die intelligenten Lösungen erkennen 
Unwuchten, Schiefstellungen, Übertemperaturen, gelo-
ckerte Verbindungen, elektrisch induzierte Schwingungen 
und drohende Lager- und Getriebeschäden.

13



Mehr als ein Lösungsanbieter

Wissenslücken schließen

Unser Nachhaltigkeitsengagement zeigt sich auch in 
unseren Lösungen für Lebensmittel- und Getränkeanla-
gen. Sie sind auf minimale Schmierung und lange 
Lebensdauer ausgelegt und tragen zu einem effizienten 
Ressourceneinsatz bei. Der SKF Ansatz zur Reduzie-
rung des Ressourcenverbrauchs in der Produktion spart 

nicht nur Material, sondern verbessert auch die 
Umweltverträglichkeit der Produkte. Die SKF Food Line 
und unser gesamtes Lösungsportfolio für die Lebens-
mittel- und Getränkeindustrie erfüllen die strengen 
Lebensmittelsicherheitsvorschriften und spiegeln 
unsere Nachhaltigkeitsbemühungen wider. 

Die SKF Kundenbedarfsanalyse 
für das Betriebsmittelmanage-
ment ist ein zielgerichteter Ansatz 
zur Verfeinerung von Strategien 
für das Betriebsmittelmanage-
ment. Nach unseren Erfahrungen 
sind Verbesserungen oft in folgen-
den Bereichen möglich:

• Betriebsmittelpriorisierung: 
Essenziell für eine effektive 
Ausrichtung von 
Instandhaltungsmaßnahmen.

• Bestandsführung: Die Optimie-
rung von Lagerbestandsstufen 

ist entscheidend zur Vermeidung 
kostspieliger Überbestände.

• Instandhaltungsplanung: Eine 
lückenlose Stückliste ist der 
Schlüssel für effiziente Abläufe.

Die SKF Kundenbedarfsanalyse 

setzt bei vier kritischen Bereichen 

an:

1 Instandhaltungsstrategie: Maß-
geschneiderte Planungen für eine 
verbesserte Betriebsmittelpflege.

2 Aufgabenidentifizierung: Ermitt-
lung der für Leistungssteigerun-

gen wichtigsten 
Instandhaltungsaufgaben.

3 Arbeitssteuerung: Effizienzopti-
mierung des 
Aufgabenmanagements.

4 Arbeitsausführung: Gewährleis-
tung präziser und effektiver 
Instandhaltungsarbeiten.

SKF hat das Ziel, sämtliche Unternehmensaktivitäten bis 2030 
zu dekarbonisieren und bis 2050 die Nettoemissionen von 
Treibhausgasen auf Null zu reduzieren. Erfahren Sie mehr auf 
skf.com oder scannen Sie den QR-Code.

Nutzen Sie unsere Angebote, 
um Ihre fachliche und 
operative Exzellenz 
voranzubringen.

skf.com/group/ 
organisation/sustainability

Vertragshändler 
finden

skf.com/group/
support/

find-a-distributor

Unser umfangreiches Händler-
netz unterstützt Sie gern.  
Schnell und weltweit.
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Erfahren Sie mehr

Profitieren Sie von den Vorteilen, 
 die unser Portfolio bietet. Sie 
möchten mehr über die Angebote 
erfahren, die wir hier vorgestellt 
haben? Sie möchten über die 
Möglichkeiten zur Rekonditionierung 
von Wälzlagern informiert werden 

oder unsere Fortbildungskurse für 
die Weiterbildung Ihres Teams 
nutzen? Sprechen Sie uns an! 
Gemeinsam finden wir heraus,  
wie wir Ihre Ziele unterstützen und 
den Erfolg Ihres Unternehmens 
fördern können. 

So erreichen  
Sie uns: 

 skf.com/group/ 
support/contact
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